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Tujuan dari percobaan ini adalah untuk mengetahui pengaruh perlakuanTujuan dari percobaan ini adalah untuk mengetahui pengaruh perlakuan

 pemanasan  pemanasan kulit kulit jeruk jeruk untuk untuk memperoleh memperoleh hasil hasil minyak minyak esensial esensial jeruk jeruk dandan

kandungan kimia di dalamnya. Genus citrus milik Rutacea atau keluarga Rue,kandungan kimia di dalamnya. Genus citrus milik Rutacea atau keluarga Rue,

teridir dari sekitar 140 genera dan 100 spesies. !itrus juga dikenal sebagai duniateridir dari sekitar 140 genera dan 100 spesies. !itrus juga dikenal sebagai dunia

sebagai salah satu tanaman buah utama yang diproduksi di banyak negara dengansebagai salah satu tanaman buah utama yang diproduksi di banyak negara dengan

ikliklim im trotropis pis ataatau u subsubtrotropis pis sepeseperti rti "ra"ra#il, #il, $ak$akististan, an, %m%merikerika a &eri&erikatkat, , JepaJepang,ng,

!hina, 'eksiko dan negara(negara )ilayah 'editerania. 'inyak esensial kulit!hina, 'eksiko dan negara(negara )ilayah 'editerania. 'inyak esensial kulit

 jeruk  jeruk dilaporkan dilaporkan menjadi menjadi salah salah satu satu sumber sumber yang yang kaya kaya senya)a senya)a bioakti* bioakti* yaituyaitu

kumarin, *la+onoid, karoten, terpene dan linalool. "ahan yang digunakan padakumarin, *la+onoid, karoten, terpene dan linalool. "ahan yang digunakan pada

 percobaan  percobaan ini ini adalah adalah !. !. Reticulata, Reticulata, !.sinensis, !.sinensis, !.paradisi !.paradisi yang yang diperoleh diperoleh daridari

kebun jeruk yang berada di $akistan. etiga bahan ini diuji dalam proses kebun jeruk yang berada di $akistan. etiga bahan ini diuji dalam proses 

katkategoegori, ri, satu satu bagbagian ian yanyang g digdigunaunakan kan daldalam am masmasih ih keakeadaadaan n segasegar, r, yanyang g lailainn

didikekerinringkgkan an papada da susuhu hu kakamamar r --00!/ !/ dadan n babagigian an keketitiga ga didigugunanakakan n seseteltelahah

 pengeringan dalam o+en  pengeringan dalam o+en pada suhu -4!/. 'etode pada suhu -4!/. 'etode yang digunakan adalah hidro(yang digunakan adalah hidro(

destilasi, kromatogra*i gas(analisis spektrometri massa. $rinsip yang digunakandestilasi, kromatogra*i gas(analisis spektrometri massa. $rinsip yang digunakan

adaadalah lah apaapabila dua bila dua gas atau gas atau leblebih ih ataatau u uap yang tidak uap yang tidak berbereakeaksi si secasecara ra kimkimiaia

terhadap lainnya bercampur pada suhu yang konstan, maka tiap tiap gas memilikiterhadap lainnya bercampur pada suhu yang konstan, maka tiap tiap gas memiliki

tektekanaanan n sensendirdiri i samsama a dendengan gan tektekanaanan n tottotal al sistsistem. em. asasil il yayang ng diddidapat apat padpadaa

 penelitian  penelitian ini ini adalah adalah sebagian sebagian besar besar komponen komponen kimia kimia didalam didalam kulit kulit jeruk jeruk 

mengamengandunndung g limonlimonen, en, 24.1(24.1(31.131.1 (C. reticulata)(C. reticulata), 22.5(, 22.5(50.650.6 (C. sine(C. sinensis)nsis) andand

00.5.5(2(2.. (C. (C. paraparadisii)disii).. asasil il sebsebagiagian an besabesar r komkomponponen en kimkimia ia termtermasuasuk k 

limonen -pokok senya)a kimia yang terdeteksi/ dari uji penting minyak ber+ariasilimonen -pokok senya)a kimia yang terdeteksi/ dari uji penting minyak ber+ariasi

secasecara ra sigsigni*ni*ikaikan n -p70-p70,/ ,/ terterhadhadap ap penpengergeringingan an perpera)aa)atan tan dardari i spespesie sie yanyangg

digunakan.digunakan.
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'inyak essential kulit jeruk sangat terkenal dalam industri makanan dan

 pengobatan. 8alam penelitian ini bertujuan untuk mengetahui pengaruh perlakuan

 pemanasan kulit kulit jeruk untuk memperoleh hasil minyak essensial jeruk dan

kandungan kimia yang terdapat didalamnya. $rinsip dalam percobaan ini adalah

menurut hukum 8alton yang menyatakan bah)a dua gas atau lebih atau uap yang

tidak bereaksi secara kimia terhadap lainnya bercampur pada suhu yang konstan ,

makan tiap(tiap gas memiliki tekanan sendiri yang sama dengan tekanan total

sistem. 'etode pada penelitian ini adalah destilasi uap, kromatogra*i gas, dan

spektroskopi massa. "ahan yang digunakan pada percobaan ini yaitu jenis jeruk 

asli pakistan yaitu spesies !itrus reticulata -!. reticulata/, !itrus sinensis -!.

sinensis/ dan !itrus paradisii -!. paradisii/. etiga bahan diperkakukan sesuai 

katagori yaitu masing(masing dibiarkan dalam keadaan *resh, dikeringkan pada

suhu kamar 0o! dan dio+en pada suhu 4o! . 9angkah a)al kerja dilakukan

destilasi uap untuk mendapatkan minyak essential kulit jeruk kemudian dilakukan

 penentuan si*at *isik dan kandungan kimia dari minyak essential yang diperoleh

metode kromatogra*i gas dan spektroskopi massa. asil yang diperoleh bah)a

minyak yang dihasilkan dari perlakuan katagori kulit jeruk yang dio+en pada suhu

4o! lebih banyak dan dalam jumlah yang sedikit adalah hasil dari kulit jeruk 

yang masih *resh. 8alam hasil percobaan minyak kulit jeruk yang diperoleh

 paling banyak adalah minyak jeruk dari jeruk jenis !itrus sinensis -1,03/ hasil

 pengo+enan dan paling minimum adalah jenis jeruk !itrus reticulata -0,:0/

yang masih *resh. $engaruh besar pengeringan persentase minyak esensial tercatat

di !. sinensis -0,:4(1,03/ diikuti oleh !. Reticulata -0,0(0,0/ dan !.

 paradisii -0,:0(0,40/. andungan limonene merupakan konstituen kimia yang

 paling umum yang terdeteksi dalam minyak esensial, berkisar 24,1(31,1 -!.

reticulata/, 22,5(50,6 -!. sinensis/ dan 0,5(2, -!. paradisii/.

esimpuannya hasil dan isi sebagian besar komponen kimia termasuk limonene

-senya)a kimia utama terdeteksi/ minyak diuji esensial ber+ariasi secara

signi*ikan -p 70,0/ terhadap perlakuan pengeringan dan spesies yang digunakan.

-amal,dkk, :011/

Andriyani Budi L.
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$ercobaan yang berjudul ;kstraksi dari minyak jeruk dengan peningkatan

distilasi uap dan studi karakterisasi dengan tujuan membandingkan ekstraksi

minyak jeruk dengan peningkatan uap destilasi -I&8/ dan kon+ensional uap

destilasi -!&8/ pada kulit jeruk. $rinsip yang digunakan yaitu dengan ekstraksi

dan dikon*irmasi dengan uji p, kromatogra*i lapis tipis, ?TIR dan kromatogra*i

gas. 'etode yang digunakan yaitu I&8 -impro+ed steam distillation/ dan !&8

-con+entional steam distillation/. asil yang diperoleh pada citrus sinensis

menggunakan peningkatan uap destilasi sebanyak 4,:3 dan menggunakan

kon+ensional uap destilation sebanyak :,43. &edangkan pada citrus reticulata

menggunakan peningkatan uap destilasi sebanyak ,25 dan menggunakan

kon+ensional uap destilasi sebanyak 0,65. esimpulannya yaitu hasil ekstraksi

minyak jeruk menggunakan peningkatan uap destilasi -I&8/ lebih baik 

dibandingkan dengan kon+ensional uap destilasi -!&8/ karena hasil yang

diperoleh juga lebih banyak -$auline, :01/

(a $.


